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PROGRAMM

MONTAG, 18. Mai 2026

Brotgarten —,Meet your local baker” — mit Backstuben- und
Miihlenfiihrung

BioBackHaus — Rundgang durch Béckerei und Konditorei

— danach kann jeder Besucher an einer fachmannisch durchge-
fiihrten Brotverkostung unserer ,Renner Artikel” teilnehmen,
max. 20 Personen, Anmeldung erforderlich Y

DIENSTAG, 19. Mai 2026

bis 11.00 Uhr — Jute Backerei — Glutenfreie Bagels backen,
max. 10 Personen, Anmeldung erforderlich @
bis 12.00 Uhr — Jute Backerei — Glutenfreie Donuts backen,
max. 10 Personen, Anmeldung erforderlich

Zeit fiir Brot — Brotverkostung mit einem Béckermeister: alles
iiber Langzeitfiihrung, Sauerteig und Rohstoffe aus dkologischem
Anbau. Weinbergsweg 2 in 10119 Berlin | Teilnehmerzahl begrenzt,
Anmeldung vor Ort in der Baickerei erforderlich B

Brotgarten —,Meet your local baker” — mit Backstuben- und
Miihlenfiihrung

bis 18.00 Uhr — Backerei Fahland — ,Backen mit Kids” — backen
mit feinem Hefeteig und Backstubenfiihrung, max. 12 Kinder ab

4 Jahre, Anmeldung erforderlich Il

Beumer & Lutum — Backstubenfiihrung, Seelen aufarbeiten
und einem Azubi iiber die Schulter schauen — ca. 2 Std.,

max. 12 Personen, Naumburger Str. 4 in 12057 Berlin (NeukdlIn)
Anmeldung erforderlich

Zeit fiir Brot — Brotverkostung mit einem Béckermeister: alles
iiber Langzeitfiihrung, Sauerteig und Rohstoffe aus dkologischem
Anbau. Eberswalder Str. 26 in 10437 Berlin | Teilnehmerzahl
begrenzt, Anmeldung vor Ort in der Backerei erforderlich B

BioBackHaus — Rundgang durch Béckerei und Konditorei

— danach kann jeder Besucher an einer fachmannisch durchge-
fiihrten Brotverkostung unserer ,Renner Artikel” teilnehmen,
max. 20 Personen, Anmeldung erforderlich Y

MITTWOCH, 20. Mai 2026

Weichardt Brot — Gemeinsames Backen: Wir backen mit euch
Vollkornbrdtchen und fiihren unsere Natursteinmiihlen vor,

ca. 2 Std., max. 10 Personen, Anmeldung erforderlich <«
Markisches Landbrot und Bio Konditorei Tillmann

Backstuben- und Mihlenfiihrung, mit Verkostung, ca. 2 Std.
Teilnehmerzahl begrenzt, Anmeldung erforderlich @
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Zeit fiir Brot — Brotverkostung mit einem Backermeister: alles
iiber Langzeitfiihrung, Sauerteig und Rohstoffe aus dkologischem
Anbau. Konstanzer Str. 1in 10707 Berlin | Teilnehmerzahl begrenzt,
Anmeldung vor Ort in der Baickerei erforderlich B

Zeit fiir Brot — Brotverkostung mit einem Backermeister: alles
iiber Langzeitfiihrung, Sauerteig und Rohstoffe aus dkologischem
Anbau. Savigny Platz 9in 10623 Berlin | Teilnehmerzahl begrenzt,
Anmeldung vor Ort in der Béckerei erforderlich D

bis 16.30 Uhr — Wiener Brot — Einblicke in unsere Produktion

— Fiihrung durch die Backstube, Verkostung und gemeinsames
Formen von Kleingeback.

Max. 15 Personen, Anmeldung erforderlich <@

Brotgarten —,Meet your local baker” — mit Backstuben- und
Miihlenfiihrung

Markisches Landbrot

Backstuben- und Mihlenfiihrung, mit Brotverkostung und Kuchen
von der Bio Konditorei Tillmann, ca. 2 Std.

Teilnehmerzahl begrenzt, Anmeldung erforderlich @
BioBackHaus — Rundgang durch Béckerei und Konditorei

— danach kann jeder Besucher an einer fachménnisch durchge-
fiihrten Brotverkostung unserer,,Renner Artikel” teilnehmen,
max. 20 Personen, Anmeldung erforderlich *

DONNERSTAG, 21. Mai 2026

Weichardt Brot — Gemeinsames Backen: Wir backen mit euch
Vollkornbrotchen und fiihren unsere Natursteinmiihlen vor,

ca. 2 Std., max. 10 Personen, Anmeldung erforderlich <

bis 11.00 Uhr — Jute Backerei — Glutenfreie Bagels backen,
max. 10 Personen, Anmeldung erforderlich @

bis 12.00 Uhr — Jute Backerei — Glutenfreie Donuts backen,
max. 10 Personen, Anmeldunge erforderlich ¢

Brotgarten —,Backen unter freiem Himmel fiir Gro und Klein”.

Brotgarten —,Meet your local baker” — mit Backstuben- und
Miihlenfiihrung

bis 18.00 Uhr — Backerei Fahland -, Selbst backen aus frisch
vermahlenem Mehl — Dinkelbrot” inkl. Backstubenfiihrung,

max. 12 Personen, Anmeldung erforderlich Il

Beumer & Lutum — Backstubenfiihrung, Seelen aufarbeiten und
einem Azubi iiber die Schulter schauen — ca. 2 Std.,

max. 12 Personen, Naumburger Str. 4 in 12057 Berlin (NeukdlIn)
Anmeldung erforderlich p»
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17.00 Uhr BioBackHaus — Rundgang durch Béckerei und Konditorei

— danach kann jeder Besucher an einer fachménnisch durchge-
fiihrten Brotverkostung unserer,Renner Artikel” teilnehmen,
max. 20 Personen, Anmeldung erforderlich *

FREITAG, 22. Mai 2026

10.30 Uhr Markisches Landbrot und Bio Konditorei Tillmann

Backstuben- und Mihlenfiihrung, mit Verkostung, ca. 2 Std.
Teilnehmerzahl begrenzt, Anmeldung erforderlich @

15.00 Uhr Hof Marienhdhe — Backereifiihrung mit anschlieBender

Brotverkostung, ca. 1,5 Std., max. 20 Personen, Anmeldung
erforderlich 4

SAMSTAG, 23. Mai 2026

10.00 Uhr Hof Marienhdhe - Béckereifiihrung mit anschlieBender

Brotverkostung, ca. 1,5 Std., max. 20 Personen, Anmeldung
erforderlich 4

11.00 Uhr Béckerei Vollkern — Backkurs fiir Kinder. Eltern bzw. Begleit-

personen kdnnen wahrenddessen eine Fiihrung durch die
Backerei mitmachen oder es sich im Café gutgehen lassen.
Anmeldung erforderlich A

BITTE BEI FOLGENDEN BACKEREIEN VERBINDLICH
ANMELDEN WEGEN BEGRENZTER TEILNEHMERZAHL:

Il Bickerei Fahland, 0331-62 64 65 0 oder
info@baeckerei-fahland.de

A Bickerei Vollkern, 033928-71133 oder
info@baeckerei-vollkern.de

} Beumer & Lutum, baeckerei@beumer-lutum.de
Y BioBackHaus, 033234-766 0 oder info@das-biobackhaus.de

@ Hofbéckerei Marienhdhe, 033631-26 05 oder
baeckerei@hofmarienhoehe.de

@ Jute Bickerei, 030 - 68 00 65 58 oder info@jute-baeckerei.de

@ Markisches Landbrot und Bio Konditorei Tillmann,
+49(0)172 97592 65 oder fuehrung@landbrot.de

<« Weichardt Brot, 030 - 873 8099
<@ Wiener Brot, info@wienerbrot.de
D Zeit fiir Brot, direkt vor Ort in der jeweiligen Bickerei



